CUKIERNIK sporzadza potprodukty cukiernicze
i gotowe wyroby cukiernicze, dekoruje je,
obstuguje maszyny i urzadzenia stosowane

w ich produkgji.
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I Produkuje wyroby cukiernicze

Magazynuje surowce cukiernicze

Wytwarza wyroby cukiernicze

Dekoruje wyroby cukiernicze
i przygotowuje je do dystrybucji
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Kontynuacja w zawodzie:
technik technologii zywnosci

Informator o zawodachszkolnictwa zawodowego http://www.koweziu.edu.pl/wybor-zawodu
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Bedziesz pracowac w zespole.

W tym zawodzie wazny jest zmyst smaku, wechu oraz dotyku. Przy dekorowaniu
ciast i tortéw istotne sg uzdolnienia plastyczne. Praca bywa monotonna, wymaga
wytrzymatosci fizycznej.

(ﬁ-b warunki pracy

Bedziesz pracowac srednio 9 godzin dziennie. Praca moze odbywac sie zaréwno
w dzien, jak i w nocy, w zaleznosci od wielkosci zaktadu i zapotrzebowania rynko-
wego na wyroby cukiernicze. W wielkich przedsiebiorstwach przemystu cukierni-
Czego jest to praca zmianowa. Praca czesto zaczyna sie w nocy.

Caty dzien bedziesz pracowac na stojaco lub w ruchu w pomieszczeniach zamknie-
tych, w ktérych panuje wysoka temperatura.

Niezwykle wazne jest przestrzeganie procedur i zasad bezpieczenstwa i higieny
pracy.

tatwo zmienic prace.
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Mozesz kontynuowac nauke na kursie kwalifikacyjnym w zawodzie: technik tech-
nologii zywnosci.

Podobne umiejetnosci moga by¢ przydatne takze w zawodach: operator maszyn
i urzadzen przemystu spozywczego, piekarz, wedliniarz, technik technologii zyw-
nosci, technik przetwérstwa mleczarskiego, przetwérca ryb.

5‘1 kariera zawodowa

Prace znajdziesz w przedsiebiorstwach wytwarzajacych artykuty cukiernicze, cia-
sta, wyroby czekoladowe, lody, pieczywo cukiernicze.

Mozesz pracowad w barach, restauracjach przy wykonywaniu deseréw.
Mozesz takze prowadzi¢ wiasna dziatalnos$¢ gospodarcza.
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